
Alcohol: 13,0%vol

Zuren: 5,2 gr/l

Restsuiker: 1,1 gr/l

Beschrijving

STEURER - Grüner Veltliner
Ried Galgenberg (Premium) - Kamptal DAC - 2019/2021

Weingärtnerei Steurer
(Sittendorf)

Grüner Veltliner (100%)

Niederösterreich – Kamptal
Ried Galgenberg (Etsdorf)

lössgrond bedekt met grindlagen
(205-240 meter hoogte)

Oostenrijks Wijnhuis  - de specialist in Oostenrijkse wijnen

Strogeel (helder) 

Aroma’s van citrus (limoen) en zacht geel fruit (appel, 
pruim & perzik). Zeer duidelijk mineraal (impact van de  
grindlagen). De neus verraadt een “strakke” wijn.

De limoen en het zachte gele fruit worden bijgestaan door 
fijne, strakke zuren én de typische peperaroma’s.
De afdronk is rijk en zeer lang. Precies hier tonen de 
bodemmineralen hun meerwaarde. Mooie balans.

Strak en mineraal
zowel in neus en mond

Vinificatie

Veel oog voor de natuur: manuele oogst en een met traditie 
onderbouwd vinificatieproces.
Geen houtrijping. Deze strakke wijn is onmiddellijk in harmonie. 
Dat proef je.

Past bij
Strakke zuren, verfijnd fruit en mooie mineralen. Maakt van deze wijn 
een brede allrounder.
• witte vis & wit vlees: gegrild / gebakken
• salades / groenteschotels / asperges 
• kruidige & Oosterse gerechten, wok

Tip - Info

Drinktemperatuur: 8 – 10°C 
Op jonge leeftijd meteen op dronk, bewaarpotentieel: 8 tot 10 jaar.
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