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GILG — Gelber Traminer
(halbtrocken) - 2023

a0 Weingut GILG
(Hagenbrunn)
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Bodem met hoog kleigehalte

[ Beschrijving ]
P

. . Geslaagd evenwicht.
&@>  Lichtgeel (jong) Halfdroog en rijk.

verwachte florale (fijne bloemen, zo typisch voor de

S Als aroma’s manifesteren zich geel fruit (peer) en het s
i Traminerdruif). Dat zit goed.

Het gele fruit (peer) transformeert nu naar een gekonfijte

peer. Dat maakt deze halfdroge wijn rijker. Geslaagd
@ evenwicht tussen frisse zuren en het lichtzoete. Plakt niet.

Afdronk: eerder lang, alle onderdelen versmelten netjes. |~

.0 ot
| vinificatie g\S‘aﬁ |

Leeftijd wijnstokken: 6 en 8 jaar

Oogst vindt plaats eind september.
(W) Gecontroleerde alcoholfermentatie op inox tanks tot halfdroog.
Geen houtrijping.

Past bij
Deze halfdroge Gelber Traminer doet niet langer de ogen fronsen
wanneer je ‘m inzet bij: GILG"
* Foie gras :
* pittige / Aziatische gerechten
* pikante, hartige kazen (zeker de harde)
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GELBER TRAMINER

[ Tip - Info

. )
Drinktemperatuur: 7 - 8°C. Alcohol: 14,5 %vol
@ Goed koel serveren. Zuren: 6,0 gr/l

Op jonge leeftijd meteen op dronk, bewaarpotentieel: 6 — 8 jaar.

Restsuiker: 14,3 gr/l
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