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BREITENFELDER - Griiner Veltliner

Classic - 2023
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Weingut Breitenfelder
(Retz - Kleinriedenthal)

Niederosterreich - Weinviertel
(Rieden Haide, Neubruch, Feld)
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BREITENFELDER

WEINVIERTEL

Griner Veltliner (100%)

Zwarte aarde als bovenlaag.
Grind en 16ss in de ondergrond

[ Beschrijving ]
P

Strogeel (helder)

<>

Aroma’s van geel fruit (appel, peer, pruim) en een
-.; verfijnde kruidigheid (pepertje). Bij het doorsnuiven krijg
je een “prikkeltje” in de neus. Mooi toch.

Aangename fraicheur die verzacht wordt door het gele
fruit (peer, pruim en perzik). Dit gele fruit zorgt voor een
lichte sappigheid. Het pepertje (Pfefferl) doet zijn werk.
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Afdronk: gemiddeld. Geel fruit & pepertje blijven hangen.

Geel fruit & pepertje.
Prima basisversie

[ Vinificatie ]

De druiven komen uit de meest koele wijngaarden van Breitenfelder.

Hoog plateau op de Schatzberg, licht hellend naar het noorden.

Alcoholische fermentatie op inox.

Geen houtrijping.

[ Past bij

Fris, licht sappig en kruidig. Aan tafel in te zetten bij:
* asperges

* salades / koude voorgerechten

* wit vlees (gebakken / gebraden)

* Aziatische gerechten
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BREITENFELDER

GRUNER
VELTLINER
CLASSIC

Tip - Info

Drinktemperatuur: 10 - 12°C.
Meteen op dronk, bewaarpotentieel: 8 - 10 jaar.

Deze Classic is de basisversie Gruner Veltliner van Breitenfelder.
Meteen zeer geslaagd. Griiner Veltliner doet het weer.

Alcohol: 12,5 %vol
Zuren: 5,8 gr/l
Restsuiker: 1,9 gr/l
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