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m. Weingartnerei Steurer
(Sittendorf)

Niederosterreich — Wagram el Diepe, goed bewaarde |6ssgrond

0
S/Z  Ried Brenner (Feuersbrunn) 7N (230-290 meter hoogte)

[ Beschrijving ]
1

&&>  Medium Strogeel (helder) Elegﬁ:: I& stet:/ige boldy.
ijft lang hangen!

stevige body worden hier via de neus aangekondigd.

5 Onmiddellijke focus op rijpe (sappige) appel. Elegantie en
T Veelbelovend.

Sappige, intense wijn met zeer verfijnde zuurgraad.

Rijp geel fruit (met exotische ondertoon) en de specifieke
@ kruidigheid (Pfefferl) die Griiner Veltliner zo typeert.

Complex, goede textuur, elegant en een stevige body.

Afdronk: blijft lang hangen, de stevige body “werkt”.

[ Vinificatie ]
Volle focus en alle aandacht tijdens het hele productieproces.
Het resultaat is uitstekend.
D) Door de rijping (zonder hout) krijgt deze wijn naast het rijpe fruit toch
een betere textuur. Hiermee wordt de smaak “steviger” en nog meer
“a la Griiner Veltliner”. Extra voordeel: groot rijpingspotentieel.

TLINER

[ Past bij
We starten van een stevige, goede textuur en specifieke kruidigheid.
Qua foodparing biedt dit uitgebreide opportuniteiten:
* vlees: eend, wild gevogelte, geroosterd vlees, stoofschotels
* vis: tonijn, zalm. lets vettere vis kan bij deze Griiner Veltliner.
» kruidige schotels (bijv. currygerechten), wok
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[ Tip - Info
Drinktemperatuur: 8 — 10°C Alcohol: 13,5%vol
@ Op jonge leeftijd meteen op dronk, bewaarpotentieel: 8 tot 10 jaar.

De Brenner-wijngaard ligt op de middelste helling van Wagram.
De diepe I6ssgrond geeft Griiner Veltliner een intense, kruidige toets. Restsuiker: 1,0 gr/l

Zuren: 5,0 gr/l
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